Euro-Toques Belgié.

EUROPESE VERENIGING VAN CHEFS
COMMUNAUTE EUROPEENNE DES CUISINIERS
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Choix parmi les entrées suivantes
U Gambas réties, jus de crustaces facon couscous, semoule au jus de betterave
U Escalope de foie gras, salsifis a la créme, jus au Porto, dés de jambonneau
U Pigeonneau réti a la lavande, risotto au chorizo, bonbon glacé a la tomate
U Noix de ris de veau, poitrine de cochon, ceuf poché minute, tartare de betterave
U Pot-au-feu de boeuf, tartare de tomate au Xérées, goujonnettes de Saint-Pierre réties
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Choix parmi les plats suivants
[ Carré d'agneau réti aux herbes, lentilles et poivrons grillés
U Filet de canette au jus de cassis, puree de céleri, pommes fruits rissolées
U Porc ibérico, gratiné au fromage de cheévre, jambon grillé
U Meédaillon de beeuf grillé aux olives et tomates, jus tranché
U Poisson du jour au laurier, coquillages, purée aux herbes
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Dessert du jour

Prix du menu seul : 30,00 €/personne

Forfait vins classiques : 16,00 €/personne
Forfait vins haut-de-gamme : 30,00 €/personne

Ouverture :

Lundi au vendredi midi et soir

Blvd d’Avroy, 254/4 - 1 étage

4000 LIEGE

Tél.: 04 /2530737

Fax:04/253 03 39

resto@airemu.be réf. 0125



