._.Q"Q‘(’?"f”: Menu de Noél en service traiteur
& Ermmn 3 emporter ou livré chez vous
oL (Liége et grand Liege)

restaurant

Prix du menu :
- 1entrée, plat, dessert : 30,00 €/personne
- 2 entrées, plat, dessert : 35,00 €/personne

Les entrées

Noix de Saint-Jacques réties, jus facon couscous, semoule a la betterave
ou
Croustillant de scampi et volaille, salade aromatisée
ou
Demi-homard froid, céleri a la truffeta, sauces (+ 5,00 €)
ou
Terrine de foie gras en crolte de pain briilé, sésame, confit d’oignons, pain brioché
ou
Carpaccio de beeuf, magret de canard fumé, huile de truffe, herbes fraiches, parmesan en copeaux

Les plats

Filet de lievre en crodte de noix, jus aux épices douces, poire confite, purée de légumes (+ 2,50 €)
ou
Magret de canard au jus de cassis, chicons braisés, oignons paille confits
ou
Faisan fagcon Brabangonne, les cuisses en parmentier, gdteau de chou de Savoie
ou
Médaillon de beeuf aux morilles, gratin de pommes de terre

Le dessert

Crodte au spéculoos

Egalement a emporter :
v Terrine de foie gras au kilo, pain brioché, confit d’oignons : 95,00 €/kilo

Réservations
L’Air Emu : par téléphone : 04 / 253 07 37 - 0477 / 21 87 89 - par fax : 04 / 253 03 39

par e-mail : resto@airemu.be ou fb423960@skynet.be
Traiteur Stéphane SNYTSELAAR : 0498 / 05 14 63

Cl6ture des réservations : le 19 décembre 2011 (inclus)

Livraison possible ou enlévement par vos soins le samedi 24/12/2011 avant 13h00
au restaurant I’Air Emu, Boulevard d’Avroy n° 254, 1 étage, 4000 Liége




